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식품가공학

2016년 시행 5급 공채(기술) 제2차시험

응시번호 : 성명 :

제 1 문. 우유를 분무건조하여 전지분유를 제조하였다. 이 분유를 더운 물에 넣고 섞었더니

쉽게 가라앉지 않고 물 위에 떠 있는 현상이 나타났다. 다음 물음에 답하시오.

(총 20점)

1) 제조한 전지분유의 용해성이 감소한 원인과 용해성을 향상시킬 수 있는 가공

방법을 설명하시오. (10점)

2) 우유와 유제품을 과다 섭취하면 유당불내증 때문에 설사나 복통같은 불편을

겪는 소비자가 있다. 유당불내증을 완화할 수 있는 유제품의 가공방법에 대하여

설명하시오. (10점)

제 2 문. 두부는 콩을 원료로 하는 한국의 전통적인 단백질 식품으로서 콩 단백질의

응고 원리를 이용하여 제조된다. 다음 물음에 답하시오. (총 15점)

1) 두부 제조 공정 중 마쇄한 콩죽을 가열하여 불쾌한 콩 비린내를 제거하는

원리를 설명하시오. (7점)

2) 콩 단백질의 응고 원리를 설명하시오. (8점)

제 3 문. 식품을 저장할 때 미생물학적 요소는 매우 중요하다. 다음 물음에 답하시오.

(총 15점)

1) 저장 중 미생물 생육에 미치는 물리적 인자를 설명하시오. (5점)

2) 미생물에 의한 부패에 따르는 식품의 주요 성분 변화를 설명하시오. (5점)

3) 부패 미생물에 의한 위험 요소를 감소시키기 위한 식품 저장법을 설명하시오.

(5점)
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